Ein Kleines ,,Antipasto

Bruschetta al pomodoro e Basilico
Gerostete Brotscheiben mit marinierten Tomaten-Concassé und
Basilikum
Fr. 9.00

Carpaccio di manzo con rucola e scaglie di parmigiano
Rohes, hauchdinn geschnittenes Rindfleisch mit Rucola und
Parmesanspanen,
mariniert mit Zitronensaft und Olivendl
Fr. 19.50

Il soffiatino di formaggio su porcini trifolati con pomodorini ciliegia
Kaseflan auf einer Steinpilz-Cherrytomatensauce
Fr. 21.00

Vele di salmone con senape all’aneto
Frische hauchdinne Lachstranchen an einer Senf-Dillsauce
Fr. 21.50

Classico antipasto misto all’italiana
Verschiedene herrliche kalte Vorspeisen,
wie man sie nur in Italien geniessen kann

Fr.20.50

Insalata frutti di mare
Meeresfrichtesalat
Fr.20.50

Brodetto piccante di cozze e vongole con crostino all’aglio
Pikante Miesmuscheln und Venusmuscheln an Tomatenbrihe
mit Knoblauchbrot
Fr. 19.50

Preise inkl. 7.6 % Mwst.



Crema di pomodoro profumata alla grappa
Tomatencrémesuppe verfeinert mit einem Spritzer Grappa
Fr.9.50
Crema di patate con crostini di pane
Kartoffelcremesuppe mit Croutons
Fr.9.50

Crema di broccoli con gamberetti
Brokkolicremesuppe mit sautiert Crevetten
Fr.11.00

Insalate frisch vom « Mercato »......... I

Insalata verde
Griner Saisonsalat
Fr. 8.00

Insalata mista
Gemischter Salat
Fr. 9.50

Formentino con funghi coltivati (in stagione)
Nusslersalat mit frischen Champignons ( in Jahreszeit )
Fr. 10.00

Insalata di rucola e parmigiano al balsamico
Rucola-Salat an Balsamico-Sauce mit Parmesansplitter
Fr. 11.00

Mozzarella di bufala con pomodori e basilico
Mit Buffel-Mozzarella, Tomaten, kalt gepresstem Olivenoél und frischem
Basilikum
Fr. 15.00

Carpaccio di pomodoro con caprino gratinato
Gratinierten Ziegenkase auf Tomatencarpaccio verfeinert mit
Rucolapesto
Fr. 15.00

Preise inkl. 7.6 % Mwst.



